
Descrizione della linea: 
 

Il prodotto è dosato per mezzo di una singola coclea azionata 
da motore inverter il cui controllo assicura precisione e costanza 
di pesatura. La vite della coclea è facilmente estraibile per 
facilitare la frequente pulizia delle parti interne. 
L’igiene è garantita poiché le parti in diretto contatto con il 
prodotto sono in acciaio inossidabile e saldate fra loro in 
continuo, per evitare l’accumulo di residui nelle giunture.  
La lunga e resistente tenuta della chiusura del sacco è resa 
possibile grazie alla combinazione di due diversi sistemi 
consistenti nella termosaldatura del rivestimento interno di 
polietilene e la cucitura della carta esterna del sacco.  
E’ anche possibile applicare un cavallotto di carta crespata 
durante la cucitura o di nastro adesivo sopra alla cucitura. 
GROSS/C™ e IGF™ sono costruite per lavorare in aree con 
certificazione ATEX  (zone 20-21-22). 
 

Il sistema di palettizzazione, costituito dal palettizzatore 
monocolonna  robottizzato e completato con l’integrazione 
dell’avvolgitore automatico, è contenuto in uno spazio molto 
limitato. 

                 Dati tecnici:    
Prodotto:         Siero di latte in polvere 

Sacchi:       Piatti o a soffietto, di 
carta con rivestimento 
interno in PE 

Peso sacco:  25 kg 

Chiusura 
dei sacchi:  

Saldatura del rivestimento 
interno e cucitura della 
cimosa del sacco. 

Produzione:  fino a  180 sacchi/ora 

Linea di confezionamento 
completa composta da:  

 
• GROSS/C™                bilancia 
• IGF™             confezionatrice  
• PS-4A/3S-C™ palettizzatore  
• Avvolgitore automatico 

Certificata ATEX 

Linea completa di pesatura insacco e 
palettizzazione  per industria casearia  
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____Richiede spazi ridotti 
____Igenico e facilmente pulibile 
____Sacchi a chiusura stagna 
____Pesate accurate 
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